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Kanton Zug

Sternekoche schwingen hier die Loffel

Gastro-Profis fithren den «R6thelberg» oberhalb von Zug in eine neue Ara. Einen «elitiren Diinkel» wird man aber vergeblich suchen.

Andreas Faessler

Noch st die heimelige Gaststu-
be im «R&thelberg» leer, und
die Apparaturen in der Kiiche
sind aus. Es gibt einiges zu orga-
nisieren und auf Kurs zu brin-
gen, ehe im altehrwiirdigen
Restaurant an schonster Lage
oberhalb von Zug am 30. April
eine neue Ara beginnt. Knapp
acht Monate hat der Betrieb
stillgestanden, nachdem der
vorherige Péchter Salvatore Gu-
altieri wegen aktutem Personal-
mangel gezwungen war, das
Restaurant aufzugeben.

Was hier nun in den Startlo-
chern steht, ist in der Schweiz
neuund einzigartig, wie die Ver-
antwortlichen sagen. Das sind in
erster Linie derin Zug wohnhaf-
te, in der Zentralschweiz tétige
Gastronom Tino Lehner und
Matthias Luchsinger, Mitinha-
ber des Genuss Film Festivals.
Letzterer sitzt in der Gaststube
vor dem Laptop und schenkt
sich eine alkoholfreie Schaum-
wein-Alternative aus dem Thur-
gauein, die hier mit auf der Kar-
te stehen wird. «Genuss Galerie
Rothelberg» heisst das Konzept,
in seiner Bezeichnung vom Zu-
ger Festival abgeleitet. Der Be-
griff Galerie jedoch steht nicht
etwa in Verbindung mit der bil-
denden Kunst. «Vielmehristda-
mit das herrliche Panorama hier
oben gemeint - esist wie ein Ge-
malde», sagt Luchsinger dazu.

Das Konzept sieht einerseits
als Basis eine kleine Karte zu Mit-
tag mit ausgewdhlten Speisen
vor. Abends werden andererseits
drei exklusive Meniis mit wahl-
weise zwei bis fiinf Gangen an-
geboten, darunter ein vegetari-
sches. Der Clou -und das ist der
Kern des Ganzen: Eines dieser
Meniis ist die Kreation eines
Sternekochs. An jeweils einer
«Vernissage» alle drei Monate ist
ein sorgfaltig ausgesuchter, mit
«Gault-Millau»-Punkten pra-
mierter Koch vor Ort und kocht

sein eigens fiir den «Rothelberg»
kreiertes Menti. Danach wird das
Menii wahrend rund zehn Wo-
chen vom «Réthelberg»-Team
einszueins nachgekocht und auf
der Abendkarte angeboten.

Der Chef: Ein
erfahrener Gastronom

Das Team wird von Gastgeber
und Geschiftsfilhrer Dennis
Siesser geleitet und ist auch von
ihm persénlich zusammenge-
stellt worden. Siesser war zuvor
Executive-Chef im Kempinski
Palace Engelbergund nahm auch
schon als Gastkoch am Genuss
Film Festival Zug teil. Matthias
Luchsinger wusste also bestens,
wener sich hier mitins Boot holt:

«Dennis’ Art - sowohl die
menschliche wie auch die profes-
sionelle - hat mir sehr zugesagt.
Und ich wusste, dass er grund-
satzlich offen ist, Neues auszu-
probieren und zudem auf der Su-
che nach der nichsten berufli-
chen Herausforderung war.»
Dass esim «Réthelberg» vor
allem die Gast-Sternekdche
sind, die hier jeweils ihren gros-
sen Auftritt haben, und nicht
Siesser als Gastgeber selbst,
macht diesem nichts aus - im
Gegenteil: «Ich agiere sehr ger-
ne im Hintergrund, die Freude
am Kochen ist mir das Wichtigs-
tew, sagt der gebiirtige Deutsche.
Esbedeute ihm viel, dass ge-
feierte Starkche ihm ihre Krea-

tionen zum Nachkochen an-
vertrauen. «Es ist zugleich eine
einzigartige Gelegenheit, hinzu-
zulernen - und dies, ohne auf
‘Wanderschaft gehen zu miissen.
Denn die Meister kommen sozu-
sagen zu uns ins Haus.» Und
Raum fiir die eigene Kreativitéit
bleibt Dennis Siesser ausrei-
chend bei der Gestaltung der
Mittagskarte und der weiteren
Abendmeniis. Der Profikoch
freut sich sehr auf seine neue
Aufgabe. Sowohl er als auch der
Rest des «Rothelberg»-Teams
sind in den Kanton Zug gezo-
gen und startbereit.

Die grosse Debiit-Aufgabe
steht also Ende April ins Haus,
wenn mit Moses Ceylan der ers-

Beim Teuflibach ist Geduld gefragt

Der Sanierungsbedarf beim Abenteuerland Teuflibach in Cham wegen den Ewigkeitschemikalien ist bestatigt.

Raffaele Wiler

Die Hiobsbotschaft kam Ende
Februar: Zu hohe PFAS-Werte
hatten die Chamer Behérden zur
vorsorglichen Schliessung des
Kinderspielplatzes Teuflibach
bewogen - per sofort. Die Zu-
kunft des Abenteuerlandes ist
ungewiss. Mittlerweile hat sich
der Nebel etwas gelichtet. Die
Gemeinde Cham informierte
am Dienstag via Mitteilung iiber
den Stand der Arbeit und wie es
mit dem Verein ZuKi weitergeht.

Der erste Verdacht, dass Sa-
nierungsbedarfbesteht, hat sich
bestitigt. Dies geht aus dem
technischen Untersuchungsbe-
richt hervor. Somit bleibt auch
das Areal bis zum Abschluss der
Sanierungsarbeiten geschlossen.
Der fiir den Kinderspielplatz
massgebende Sanierungswert
von 30 Mikrogramm PFAS pro
Kilogramm Boden werde «deut-

lich tiberschritten», schreibt die
Gemeinde. Wie deutlich, bleibt
unklar. Das gibt auch Roland
Krummenacher, Leiter des kan-
tonalen Amtes fiir Umwelt, auf
Nachfrage nicht bekannt - weil
es sichum ein laufendes Verfah-
ren handle. Er sagt jedoch, wo-
her die PFAS im Boden stam-
men: «In fast allen Proben be-
fanden sich PFAS-Substanzen,
die Loschschdumen zugeschrie-
ben werden. Zudem auf indus-
trielle Produktion zuriickzufiih-
rende PFAS.»

Sogehtes
auf dem Areal weiter

Ausserdem erkldrt Krummen-
acher, wie es weitergeht auf dem
Abenteuerland-Areal. Zunachst
wird es nun eine Detailuntersu-
chung geben, woraus wiederum
ein Bericht entsteht. Dieser
«technische Bericht» wird von
einem Ingenieurbiiro erstellt.

PFAS in der Umwelt

Per- und polyfluorierte Alkylver-
bindungen (PFAS) werden in zahl-
reichen Industrieprozessen und
Alltagsprodukten, insbesondere
in Beschichtungen und Schaum-
I6schmitteln, seit den 1960er-
Jahren eingesetzt. Sie verleihen
Oberflachen wasser-, fett- und
schmutzabweisende Eigenschaf-
ten. PFAS konnen bereits bei ihrer
Herstellung oder bei der Produk-
tion von PFAS-haltigen Waren in
die Umwelt gelangen.

In der Umwelt werden sie
kaum abgebaut. PFAS lassen
sich in Boden, Oberflaichenge-
wassern, im Grundwasser und in
der Luft nachweisen. Die Wis-
senschaft erforscht die Lang-
zeitgefahrdungen fiir die Ge-
sundheit durch die regelmassige
Aufnahme von PFAS. (rwi)

Auf Grundlage dieses Berichts
wird das Amt fiir Umwelt, dem
Krummenacher vorsteht, ein
Sanierungsprojekt ausarbeiten.
Erst dann wird auch klar sein,
was am Teuflibach effektiv sa-
niert werden muss. Es sei des-
halb auch schwer, einen Zeit-
plan zu definieren. Geduld ist
aber auf alle Fille gefragt.
Geduld und vor allem viel
Engagement bringt indes der
Verein ZuKi mit. Kiirzlich infor-
mierte diese Zeitung, dass fiir
gewisse Aktivititen bereits Uber-
gangslosungen gefunden wur-
den. Nun wird im Gespréch mit
Geschiftsleiterin Yasmin Hau-
sermann Klar, dass auch fiir den
Restder Aktivititen die Verhand-
lungen gut vorankommen. Die
«Nachmittage in der Natur»
kénnten, wenn die Gesprache
weiterhin positiv verlaufen, bald
beim Erlebnisspielplatz «Strecki-
wildli» durchgefithrt werden.

Bild: Alexandra Wey (Zug, 11. 4. 2025)

te Starkoch im «Rothelberg»
eine exklusive Kreation prasen-
tiert. Der aramdischstimmige,
in Deutschland aufgewachsene
und ausgebildete Ceylan hat
sich bereits zwei Michelin-Ster-
neund 18 «Gault-Millau»-Punk-
te erkocht. «Ceylansieht sich als
kulinarischen Botschafter des
Orients», weiss Luchsinger, der
den Starkoch und seine Kiinste
bereits am letzten Genuss Film
Festival personlich hat vorstel-
len kénnen. Die weiteren Gast-
koche fiir das laufende Jahr sei-
en ibrigens bereits gebucht,
fiigt Luchsinger an.

Wovon Michelinund «Gault-
Millau» die Rede ist, entsteht
wohl automatisch die Assozia-

Eine «naturnahe» Losung, die
ganz dem Sinn von «entdecken
und erleben» entspréche. Zudem
befindet sich das «Streckiwildli»
in der Nihe des Teuflibach-
Abenteuerlands, ein Spaziergang
von rund 20 Minuten trennt die
beiden Chamer Spielplatze.
Kurz nachdem Ende Februar
das Abenteuerland geschlossen
werden musste, wurde auch be-
kannt, dass auf dem benachbar-

tion mit gesalzenen Preisen.
Doch gehort es ebenso zum Kon-
zept - und das verlangt auch die
Stadt Zug als Eigentiimerin der
Liegenschaftso -, dass die Preis-
gestaltung eine moderate ist und
das Ganze somit «auf dem Bo-
den» bleibt, wie die Verantwort-
lichen betonen. Fiir sdmtliche
Meniis gelten Einheitspreise, je
nach Anzahl der Ginge liegen
diese bei 55, 85, 110 und 125
Franken pro Person. «Das haben
wir bewusst so entschieden,
denn wir méchten eine mog-
lichst breite Klientel bei uns be-
griissen», betont Dennis Siesser.

Bereits
gut gebucht

Die Genuss Galerie Rothelberg
ist als Aktiengesellschaft gegriin-
det worden. Dass unter den
Zeichnenden auch mehrere Zu-
gerinnen und Zuger aus der un-
mittelbaren Nachbarschaft sind,
wie Matthias Luchsinger verrit,
ist wohl nicht zuletzt auch als
eine Art Vertrauensbekundung
zudeuten. Die Vorzeichen fiir die
neue Araim Zuger Traditionsres-
taurant am Berg stehen gut: «Die
Vernissage vom 30. Aprilist jetzt
schon ausgebucht, und auch fiir
den Mai haben wir bereits zahl-
reiche Reservationen», sagt
Luchsinger voller Optimismus
und freut sich gemeinsam mit
Tino Lehnerund Gastgeber Den-
nis Siesser auf die neue Episode
im «Réthelberg».

Wer sich jetzt schon einen
Platz reservieren will, kann das
per sofort tun: Der Internetauf-
tritt der Genuss Galerie Rothel-
berg ist weitgehend komplett,
inklusive Menti- und Weinkarte.
Wiahrend in den rustikal getéfer-
ten Rdumen des im Herbst 2021
renovierten Restaurants mit
grosser Sonnenterrasse noch ei-
niges an Arbeit ansteht.

Hinweis
Mehr Informationen unter www.
genussgalerie-roethelberg.ch.

ten Papieri-Areal erhohte PFAS-
Werte festgestellt wurden. Mitt-
lerweile lieferte der Kanton auch
dazu weitere Infos. So liegt die
technische Untersuchung vor
und bestitigt die PFAS-Vorkom-
men. Sie wurden ebenfalls
Loschschdumen zugeordnet.
Genau wie beim Teuflibach
muss das Amt fiir Umwelt jedoch
auch beim Papieri-Areal nun die
Detailuntersuchung abwarten.
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«..weil sie auch in der Privatwirtschaft als
Frau ihre beruflichen Ziele erreicht hat.»
Melanie Schenker, MAS Public Management




