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LUNCH
26.11. -29.11.2025

STARTER
Pastinake Créme Suppe / Schnittlauchdl / Crotitons 14
Niissli Salat / Joghurt Dressing / Speck / Crotitons / Ei 18
Randen Carpaccio / Ziegenkése / Baumnuss / Orangen-Gel / Balsamico Reduktion 21
Lachs Tatar / Créme Fraiche / Brioche / Wildkrauter 24

Schweizer Beef Tatar / Confiertes Eigelb / Triiffel Créme Fraiche / Brioche / Klein 26 / Gross 36

HAUPTGANGE
Kastanien Gnocchi / Rosenkohl / Schwarzwurzelcréme / Braune Butter / Salbei 24
Kiirbis Risotto / Weisse Triiffelbutter 28
Lachs / Kartoffel-Kapern Ragout / Bimi / Senfsauce 38
Lamm Entrecote / Linsen / Lauch / Tagliolini / Portwein Jus 48

Schweins Cordon Bleu / Wintergemiise / Pommes Lyonnaise 34

SIGNATURE GERICHTE

Pappardelle / Parmesan / Triiffel 21 + gr/12 Weisser Triiffel
Kagoshima Wagyu Entrecote AS Japan / Siisskartoffel / Shimeji Pilz 79

Oona Caviar Osietre Carat 50gr 139

DESSERT
Millefeuille Arlette / Vanille Praline / Geissmilch Karamell von Toni Odermatt 14

Chariot Fromages
Schweizer & franzdsischer Kése / Chutney / Birnen Brot 19

| ,.Schenken Sie Freude - Jetzt Gutschein kaufen und Genussmomente schenken® |

Unsere Gerichte werden mit grosster Sorgfalt und hochwertigen Zutaten zubereitet. Bei Fragen zu Allergenen stehen ihnen unsere Mitarbeiter gerne zu Verfiigung.
Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer.
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LUNCH
26.11. -29.11.2025

STARTER
Parsnip Cream Soup / Chive Oil / Croutons 14
Lamb's Lettuce / Yogurt Dressing / Bacon / Croutons / Egg 18
Beetroot Carpaccio / Goat Cheese / Walnut / Orange Gel / Balsamic Reduction 21
Salmon Tartare / Créme Fraiche / Brioche / Wild Herbs 24

Swiss Beef Tartare / Confit Egg Yolk / Truffle Créme Fraiche / Brioche / Small 26 / Large 36

MAIN COURSES
Chestnut Gnocchi / Brussels Sprouts / Salsify Cream / Brown Butter / Sage 24
Pumpkin Risotto / White Truffle Butter 28
Salmon / Potato-Caper Ragout / Bimi / Mustard Sauce 38
Lamb Entrecote / Lentils / Leeks / Tagliolini / Port Wine Jus 48

Pork Cordon Bleu / Winter Vegetables / Pommes Lyonnaise 34

SIGNATURE DISHES
Pappardelle / Parmesan / Truffle 21 + gr/12 White Truffle
Kagoshima Wagyu Entrecote A5 Japan / Sweet Potato / Shimeji Mushroom 79

Oona Caviar Osietre Carat 50g 139

DESSERT
Millefeuille Arlette / Vanilla Praline / Goat's Milk Caramel by Toni Odermatt 14

Swiss & French Cheese / Chutney / Pear Bread 19

“Give the gift of joy — Purchase a voucher today and treat someone to unforgettable culinary moments.”

Our dishes are prepared with the utmost care and high-quality ingredients. If you have questions about allergens, our staff is happy to assist you. All prices in
Swiss Francs (CHF) including 8.1% VAT.



